vin au verre 15¢l

VIN DU JOUR, SELECTION DE FABRICE TELLIER NOTRE SOMMELIER

blanc

SANCERRE, « LE ROCHOY », DOMAINE LAPORTE 2007

PESSAC-LEOGNAN, LA CROIX DE CARBONNIEUX 2007

COTES DU RHONE, « LES ARBOUSIERS », DOMAINE LA REMEJEANNE 2008
POUILLY-FUISSE « LA ROCHE », DOMAINE CHATAIGNERAIE-LABORIER 2007
AUTRICHE, VIN DE GLACE, ZANTHO 2007

rouge

BROUILLY, PM. CHERMETTE 2008

GIVRY 1% CRU, « LA GRANDE BERGE », DOMAINE RAGOT 2006
RASTEAU, « LA PONCE » DOMAINE DES ESCARAVAILLES 2006
COTES DU ROUSSILLON, DOMAINE DE BLANES 2007
PESSAC-LEOGNAN, LES HAUTS DE SMITH 2006

champagne
BRUNO PAILLARD, PREMIERE CUVEE

vin a la bouteille
choisissez parmi l'offre de la cave
le sommelier a le plaisir de vous faire
bénéficier du « prix cave »

EAUX MINERALES 50CL
JUS DE FRUITS FRAIS
SOFT DRINKS

CAFE

THE

wine 133

5€

7€
6€
5€
8€

6€
7€
6€
6€
ne

12€

520€
7€
7€
2,60 €
440 €

SOUPE DE POTIRON ET CHATAIGNES
Brouilly, PM. Chermette 2008 6€

SMOKED SEA FOOD
Sancerre, « Le Rochoy », Domaine Laporte 2007 7 €

SASHIMI DE SAUMON BIO
Pouilly-Fuissé « La Roche », Domaine Chataigneraie-Laborier 2007 8€

CAESAR SALADE DE GAMBAS
Pessac-Léognan, La Croix de Carbonnieux 2007 6€

FOIE GRAS DE CANARD FAIT MAISON, CHUTNEY DE FRUITS SECS
Autriche, Vin de glace, Zantho 2007 10 €

COCOTTE DU MARCHE

AVEC UN VERRE DE VIN (15cl) DU JOUR SELECTIONNE PAR LE SOMMELIER

COQUILLETTES A LA TRUFFE AVEC OU SANS JAMBON
Givry ¥ cru, « La Grande Berge », Domaine Ragot 2006 7 €

SAINT-JACQUES POELEES, ECUME ARMORICAINE
Pouilly-Fuissé « La Roche », Domaine Chataigneraie-Laborier 2007 8 €

CABILLAUD VAPEUR, FLEUR DE SEL ET HUILE D'OLIVE
Cotes du Rhéne, « Les Arbousiers », Domaine La Réméjeanne 2008 5€

VOLAILLE ROTIE ET MORILLES
Cétes du Rhone, « Les Arbousiers », Domaine La Réméjeanne 2008 5€

BELLE ENTRECOTE DE BAVIERE (400G - ORIGINE ALLEMAGNE)
Pessac-Léognan, Les Hauts de Smith 2006 11 €

SAINT-MARCELLIN MERE RICHARD
Brouilly, PM. Chermette 2008 6€
PATISSERIES PIERRE HERME PARIS

2000 FEUILLES, TARTE INFINIMENT VANILLE
Autriche, Vin de glace, Zantho 2007 10 €

CARREMENT CHOCOLAT
Porto, « Tawny », Burmester 5€

NAGE D'AGRUMES ET LITCHIS
Bruno Paillard, Premiére Cuvée 12€

DESSERT DU JOUR - Accord vin sur demande
CAFE MIGNARDISES
Toutes les viandes de boeuf sont d'origine francaise sauf mention spéciale.

Accord met/vin conseillé par Fabrice Tellier notre sommelier (vin au verre 15cl)

9€

26€

16€

22€

24€

22€

21€

21€

26 €

29€

34€

1ne

14€

14€

9€

9€
9€

Prix nets



